MESA DE IBEIJIS
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Una cuarta de servicio
Al  comienzo del ritual se ubican los niños y mujeres embarazadas de no contar con niños alrededor de la Mesa de Ibeijis, en numero de 6 o múltiplos. Se sirve la CANjA en platos con porciones pequeñas. Se sirve jugo y torta y demás el orden del servido es en sentido antihorario.
Deben haber preparadas bolsitas o bandejas individuales en las que se colocarán los caramelos, las galletitas etc.

Mientras se sirve la mesa se tocan las rezas correspondientes, en la cual hay llegada de Orishas, sobre todo hijos de Oxum, Xangó, etc.
El Orisha llega, saluda a la puerta y al Peixi y bate cabeza al jefe de terreiro , a la mesa y se integra en forma normal al servido de la mesa.
Antes de levantar la mesa los niños pasearán alrededor de la mesa en sentido antihorario.

Frente al mantel se ubicarán 4 religiosos en preferencia hijos de Oxum: uno sostendrá el recipiente con agua, otro la toalla, otro la miel y otro la cuarta con agua.
Van pasando los niños a los que se les lava las manos, se las seca, se les da una cuchara de miel y un sorbo de agua. En preferencia lavan las manos de los niños hijos de Iemanjá.
El sentido antihorario es mostrando parte de una regresión en el tiempo hacia nuestros ancestros
Levantación de la mesa
Luego de retirado los elementos que quedaron sobre la mesa se realiza en el orden correspondiente, el mantel es levantado por hijos de Oxum en preferencia, ubicados uno en cada punta.
Se dobla de la siguiente manera:

[image: image3.jpg]



Los Santos doblan a la mitad , luego 1/3 y luego el otro 1/3. se lo colocan por sobre los hombros y saludan a la puerta, al peixi, al tambor. Y se entrega a manos del Jefe de Terreiro.
Se despachan los santos y no quedan en axeré  ya que volverán a llegar en el batuque.
Lo ideal es que, inmediatamente comience el batuque para no enfriar el ritual.

Preparación de la Canja:
Se utiliza: se hierve un ave de oxum  y se prepara  arroz con el caldo del ave condimentado  a gusto.

IMPORTANTE: LA MESA SE SIRVE EN SENTIDO ANTIHORARIO DE LA MISMA FORMA EN QUE SE DANZA EL BATUQUE





Amala de Xango











